LA FERME AUX CHANSONS

________

Repas boissons comprises pour groupes
(du lundi au vendredi midi)

Avec 3 heures d’animation musicale par le patron et un musicien.

Arrivée à 12h30,

Fin de la prestation à 18 h00

TARIF Année 2010 : 

A partir de 40 personnes :         33,50 € par personne

De 35 à 39 personnes :

 
35,00 € par personne

De 30 à 34 personnes :

 
36,50 € par personne

De 25 à 29 personnes :

 
38,00 € par personne

De 20 à 24 personnes :

 
39,50 € par personne
Les options possibles, avec supplément :

L’apéritif supplémentaire à 2,50 €

Le trou Nordiste (citron jaune et genièvre de Houlle) à 3,50 €

Le droit de bouchon à 6 € par bouteille de 75 cl si vous souhaitez apporter le champagne pour le dessert (pour info, comptez 6 coupes par bouteille)

(-----------------------------------------------------------------------------------------------------
Bulletin de confirmation de réservation
· Accepte la proposition pour environ …..  personnes (soit au prix de …….. par personne)
et verse la somme de 500 €uros (cinq cents €uros)

(chèque à l’ordre de la Ferme aux Chansons, non encaissé)

au titre d’arrhes pour sa réservation du  … (téléphoner avant pour la date)

· Réponse souhaitée en retour et au plus tard 45 jours avant la date de la prestation
MENU UNIQUE POUR LE GROUPE à choisir parmi les plats suivants

Endive roulée au saumon fumé, sauce parfumée au genièvre

Ou

Flamiche aux poireaux et fromage du Mont des Cats

ENTREES





Ou

Waterzoi de noix de pétoncle aux petits légumes crémés

Ou

Bouchée de la mer au parfum de genièvre

Sauté de porc mijoté à la bière des 3 Monts 

(carottes à la crème et croquettes de pommes de terre)

Ou

Carbonade de bœuf à la Leffe brune (carottes à la crème et frites)
PLATS





Ou

Cuisse de canette à la bière blonde 

(navets, tomate provençale et croquettes de pommes de terre)

Ou

Suprême de volaille façon Mont des Cats, sauce saveur moutarde

(fagot de haricots verts, tomate provençale et croquettes de pommes de terre)

FROMAGE

Assiette de fromages du Mont des Cats

Gratin de poires aux spéculoos

Ou

Tartelette moelleuse à la rhubarbe

DESSERT





Ou

Crêpe à l’ananas flambé au Vieux Malt sur coulis de framboise et boule de glace vanille

Ou

Tranche de glace périgourdine de chez Van Den Casteele

Boissons :

Apéritif cocktail de La Ferme aux Chansons

Vin blanc, vin rouge, bière

Eau minérale

Café

A noter : vente de fromage du Mont des Cats, potjevleesch et chocolats sur place






